ENTREES

Salade mélée 10.-
Gaspacho de concombre et courgette avec noix et ricotta 14.-
Mille-feuille d'aubergines a la parmigiana 16.-
Tartare de crevettes, créme de petits pois et tomates cerises (IN) 16.-
Petite tarte salée avec bolets et fondue de parmesan 18.-

PATES ET RISOTTOS

Linguine aux langoustines avec sauce tomate et zestes de citron (bk) 26.-
Tagliolini frais, beurre, parmesan et truffe noire 30.-
Spaghetti & la carbonara (17A) 24.-
Risotto aux bolets 24 -
Risotto au safran, creme de burrata et crevettes (IN) 26.-

VIANDES ET POISSONS

Tagliata de beeuf (200g.) roquette, copeaux de parmesan, tomates cerises (CH) 35.-
Entrecdte de beoeuf (200g.) avec sauce tartare et sauce moutarde au miel (cH) 35.-
Oreille d’éléphant de sanglier (escalope a la milanaise) (Es) 35.-
Calamars poélés, ail, citron, persil, tomates cerises (IN) 28.-
Filets de truite panés (200g.) au basilic et sauce citron (7a) 30.-

Viandes et poissons sont accompagnés de pommes de terre sautées au beurre ou frites, et de légumes.

POUR LES PETITS

Pates sauce tomate 12.-
Poulet pané avec frites (cH) 15.-
Pinsa enfant : Margherita, jambon (1a) 15.-
DESSERTS

Cheesecake au chocolat noir 9.-
Creme catalane (sans gluten) 9.-
Tiramisu maison 9.-
Tarte du jour maison 9.-
Pinsa nutella, sucre glace et noisettes croquantes 15.-

Boule de glace (vanille, chocolat, pistache, citron, noisette) 3.50.-



